= SPIEDINI DI POLLO

= HAMBURGER VEGETARIANI

= GOLOSE

= POLPETTE E ZUCCHINE

= TACCHINO IMPANATO

= ALETTE IN SALSA

= HAMBURGER DI SCOTTONA

= COSTOLE IN SALSA BARBECUE

= COTOLETTE

= COSCE DI POLLO IN SALSA

= SOFFICI CON PROSCIUTTOCOTTO
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www.creating.sm

Hai una richiesta particolare?
Ordinala al numero

0541 330852

...e ritira in bottega!
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= STRACCETTI DI POLLO

VERDURE E MANDORLE @ 6 = SPINACINE DI POLLO - @ @j = CONIGLIO IN PORCHETTA
20 min. (180 ) 15 min. 15 min. 15 min. 15min. fritte 105-110 min. (180 ) 105-T10 min.
7-8 min.
- STRACCETTI DI SCOTTONA -
% @ @ @5 ARROSTO DI COPPA DI MAIALE %:
= INVOLTINI DI POLLO e CONSALSA ALLAPROVENZALE -0 . RIPIENO CON FUNGHIPORCINI ; ©5 0 on
= CORDON BLEU DI TACCHINO,
FARCITO CON PROSCIUTTO E @ @j @
AR z
° INVOLTINI DI SCOTTONA 15 inA ('IO") 10 min. FONTINA 15min. fritti FARAONA FARCITA 100- 12m|n(180“) 100-120 min
10-12 min.
= HAMBURGER DI POLLO @j 6 %:
O TACCHINO ( o ) = HAMBURGER ZUCCA E PATATE omn (80 5min = POLLO RIPIENO 901050807 SO05min
5 min. x lato)
= STRACCETTI DI VITELLO, RUCOLA,
= HAMBURGER PATATE, OLIVE NERE, POMODORINI B [@
ZUCCHINE E CAROTE o gs = E ORIGANO = = BOMBETTE PUGLIESI b
= HAMBURGER FANTASIA: CIPOLLA
/ SPECK E SCAMORZA / SALSICCIA @j oz @j
10min - HAMBURGER PATATEE PORCINI === = < ASADO MARINATO E@H}}J
(5 min. x ato) ) 30-40min.  30-40 min.
(cottura lenta)
= STRACCETTI DI TACCHINO
ALLA MESSICANA » 0) @ ?j = NUGGETS DI POLLO @ ?g = PANCETTA ALLA MESSICANA S @j [@]
min. y 15 min. min. B 5 3 ritti 20 min. (180°) 10 min. 10 min.
P - 7-8 min.
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30 min. (180°)  15-20 min. 15-20 min.

= SPIEDINI DI MAIALE

= SPIEDONE DI FILETTO DI MAIALE [@Hﬂ})}
@Z
E ALLORO .

20 min. 25 min.

forno @ friggitrice 6padella z%: tegame [% griglia
L ad aria

il tempo di cottura é calcolato con forno / friggitrice ad aria / padella/ tegame/ griglia
gié a temperatura e varia in base al gusto personale.




