
INVERNO

Prenota ora:
tel. 0541 330852

...e ritira in bottega!
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Ogni giorno il brodo di carne 
preparato dai nostri cuochi

BRODO DI

2026

 INSALATA DI MARE
 FESA DI TACCHINO CON FUNGHI TRIFOLATI
 RAGÙ DELLA TRADIZIONE
 SALSA DI POMODORO
 CONIGLIO ALLA CACCIATORA
 POLLO ARROSTO (GIOVEDÌ E SABATO)
 POLPETTE E ZUCCHINE
 PARMIGIANA
 SEPPIA CON PISELLI
 SPIEDINI DI PESCE
 PORCHETTA
 ERBETTE E VERDURE 

  AL VAPORE
 VERDURE GRATINATE E GRIGLIATE
 SFIZI FRITTI:

   MOZZARELLINE, OLIVE ALL’ASCOLANA,
   CREMA FRITTA, ARANCINI, ECC.

Via Teano 10, 47814 Bellaria Igea Marina RN
                             www.casabernardini.it



 SUGO SALSICCIA E FUNGHI PORCINI
 LASAGNA AI QUATTRO FORMAGGI E PORCINI
 LEGUMI CON TONNO E CIPOLLA
 CODA DI ROSPO AL FORNO
 POLPETTINE ALLA GRECA
 FAGIOLINI AL VAPORE

 SUGO CON PISELLI
 CANNELLONI ALLA CARNE
 COUS COUS ALLE VERDURE
 TRIPPA

 NUGGETS E COTOLETTE DI POLLO
 OSSOBUCO CON PISELLI
 BRANZINO GRATINATO
 BROCCOLI

 SUGO DI PESCE
 LASAGNETTA AL SALMONE E ROBIOLA
 FRITTO MISTO
 PATATE AL FORNO
 CALAMARI GRATINATI AL FORNO


